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Eclaté de homard au Pineau des Charentes, mariage d’épices 

Entremets de pêche à pied, coulis avocat mandarine 

Concombre mariné aux algues et au caviar 

Assiette de fruits de l’océan 

***** 

Gratin de queues d’écrevisses à l’Américaine 

Flétan de l’atlantique, sauce gribiche aux boutons de marguerite et salade d’herbes 

Bar de ligne au caviar d’Aquitaine 

Sandre de Loire en écailles de cèpes 

***** 

Poitrine de rouge lourd de la ferme de Prélide, millefeuille de pommes de terre  

Tournedos Rossini de vache maraîchine, purée de céleri rave 

Pigeonneau Miéral en deux cuissons, risotto croustillant 

Le gargouillou de légumes d’hiver 

***** 

Le plateau de fromages affinés des halles de La Rochelle 

La Jonchée en sucrée ou salée 

***** 

Mousse au chocolat Guanaja à la banane flambée 

Soupe aux fruits exotiques et citron vert, éclats de meringue 

Gouëron maison 

Tarte Bourdaloue, glace vanille Bourbon 

 

  



 

 

  CARTE DES VINS 

LES VINS BLANCS 

• A.O.P Mareuil Vendéen « élevé sous la mer »  2019 

• A.O.P Barsac Cyprès, Château Climens -cru classé-  2016 

• A.O.P. Saint-Joseph Lyseras. Domaine Yves Cuilleron 2019 

• A.O.P. Chassagne-Montrachet. DomaineJoseph Colin 2017 

• A.O.P Alsace Pinot Gris. VT. Domaine Heywang 2015 

 

LES VINS ROUGES 

• A.O.P. Fronton Terre de Négrette, Les Boulbènes, 

Château Viguerie de Beulaygue 2020 

• A.O.P. Saint-Nicolas de Bourgueil, Mont des Oliviers 

Domaine « Vins Olivier » 2020 

• A.O.P. Saint-Estèphe, Château Haut-Marbuzet 2021 

• A.O.P. Beaumes de Venise, Cru des Côtes du Rhône 

Domaine Lénita 2020 

• A.O.P. Juliénas, Domaine Laurent Sève 2022 

LES VINS ROSES 

• VIN DE FRANCE Grolleau, Domaine Ferme de la 

Sansonnière. Rosé d’un jour 2021 

• A.O.P. Palette. Château Simone 2021 

LAMAISON DUVAL-LEROY 

• Champagne Précieuses Parcelles Extra-Brut 2008 

• Champagne Premier Cru Rosé Prestige Brut 

 

 

 

NOTES AUX CANDIDATS 

Cette carte des vins est fictive – donc pas de prix et tous les vins sont disponibles aussi bien à la 

bouteille (75 cl) qu’au verre (12 cl). 

Pas de prise de commande de boissons chaudes et digestifs 

Accords uniquement avec le support ci-dessus. 

 


